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CEPAGE : 100 % syrah

TERROIR : sols de graves

VENDANGE : mécanique

VINIFICATION : eraflage a 100%, maceration pre-
fermentaire a froid, levures indigenes, cuvaison 8
jours pour garder la fraicheur. Quelques délestages,
légers remontages. Vinification sans soufre.

ELEVAGE : en cuve inox.

DEGUSTATION : vin frais, gourmand, épicé et poivré.

ACCORDS : charcuteries, viandes blanches

PARTE _
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GARDE : A boire dans les 3 ans autour de 15°.
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