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CEPAGE : chardonnay 100 %

TERROIR : argilo calcaire sur du basalte.
Exposition ouest (explique la fraicheur)

VENDANGES : mécanique

VINIFICATION :  vendanges  meécaniques,
pressurage  direct, léger  débourbage,
fermentation a froid (16°), levures indigénes,
vinification sans sulfites.

ELEVAGE : 6 mois en cuve.

DEGUSTATION : un vin blanc trés subtil aux
arbmes de fruits exotiques (mangue,
pamplemousse).

ACCORDS : Idéal a Tlapeéritif ou avec du
poisson.

GARDE : A boire jeune sur le fruit autour de
10°.
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