COULEE DE LAVE
IGP Puy-de-Déme

CEPAGE : assemblage gamay et syrah

TERROIR : sol constitué par une coulée basaltique,
cendres volcaniques sur un sol argilo-calcaire

VENDANGE : manuelle

VINIFICATION : egrappage total, macération preé
fermentaire a froid, levures indigénes, quelques
delestages, remontage une fois par jour, vinifie sans
soufre

ELEVAGE : cuve

DEGUSTATION : fruits rouges, épiceé.

ACCORDS : viandes blanches, viandes rouges, fromages.

GARDE : a boire dans les 7 ans.
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