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CHANTURGUE

AOC Coétes d’Auvergne Rouge

CEPAGE : 100 % gamay

TERROIR: argilo calcaire et basalte. Terroir de
Chanturgue, la plus petite dénomination locale du Puy-
de-Déme

VENDANGE : manuelles

VINIFICATION : eégrappage 100 %, maceération pre
fermentaire a froid, levures indigénes, quelques
delestages, légers remontage, cuvaison 15 jours

ELEVAGE : cuve

DEGUSTATION : fruits rouges bien mars, épices

ACCORDS : coq au vin, fromages auvergnats

GARDE : a boire dans les 6 ans
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