
PINK PIN’S 

IGP Puy-de-Dôme Rosé 

 

 

 

CÉPAGE : 100 % pinot noir 

 

TERROIR : sol de graves 

 

VENDANGE : mécanique, tôt le matin 

 

VINIFICATION : pressurage direct, léger débourbage puis 

fermentation à basse température, levures indigènes, 

fermentation alcoolique douce pendant 15 jours. 

Vinification sans soufre 

 

ÉLEVAGE : cuve 

 

DÉGUSTATION : vin frais, gourmand et croquant. 

 

ACCORDS : apéritif, salades, charcuteries, viandes blanches 

 

GARDE : A boire dans les 2 ans autour de 10°. 
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