CHATEAUGAY

AOC Coétes d’Auvergne Chateaugay

CEPAGE : 100 % gamay

TERROIR : pépérites

VENDANGE : manuelles

VINIFICATION :  égrappage a 100%, levures
indigenes, légers remontages, quelques délestages,
vinification sans soufre, macération 3 semaines

ELEVAGE : cuve

DEGUSTATION : notes de petits fruits rouges, épicé,

poivreé.
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é\/ ACCORDS : belle céte de beeuf, Saint Nectaire
fermier
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GARDE : A boire dans les 5 ans
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